PLATS DU JOUR 86/94

Montag bis Freitag ab 11:30 Uhr

Lasagne bolognaise m. Rinderfaschiertem

Ofen SuBkartoffel gefillt m. Cheddar, dazu fruchtige

Kidney-Bohnen Salsa, Avocado u. bunter Sommersalat

Marokkanische Rinder Tagine m. Couscous

u. Herbstgemuse

Gefacherte Melanzani vom Grill, gefillt m. Mozzarella,
Tomate u. Basilikum

Hausgemachtes Cordon Bleu vom Huhn m. Beinschinken,
Comté-Bergkase, dazu Vogerl-Erdspfel Salat

Falafel Bowl m. Tahini, dazu Hummus, mediterranes

Grillgemise u. Tabouleh

Gegrillter HuhnerfiletspieB in Zitronen-Oregano-Marinade,
dazu Tsatsiki, Tomate Provencale u. Pistazien-Reis

Cremiges Steinpilz-Risotto m. Parmesan +2€

Zanderfilet in Krauterkruste, dazu Heurigen Kartoffeln

u. Tomaten-Fisolen +2€

Ricotta Ravioli in Salbei-Butter, dazu gegrillte Pinienkerne,
getrocknete Tomate u. Brebis Schafskase

Plat du jour vegetarisch / vegan . 8,6
Plat du jour mit Fleisch / Fisch . 9,4
Suppe / kleiner Salat / Dessert du jour +3,0
hausgemachte Limonaden / Eistee / Soda Zitron 40cl .............. +1,6
Grof3es Wasser m. frischer Zitrone 40| .........occcvveeereeevecenneesnerenees 0,8

vegetarisch vegan | so lange der Vorrat reicht



